
LE GEMME DEL VESUVIO

Papaccelle piccanti ripiene "A Papaccella"

  

Valutazione: Nessuna valutazione Fai una domanda su questo prodotto 

Descrizione Papaccelle piccanti ripiene "A Papaccella" gr 314 Le Gemme del Vesuvio
Peperoncini ripieni/Stuffed peppers
Peso Netto/Net weight 280 g
Peso sgocciolato/Drained weight: 170 g 
Scadenza /Shelf life: 36 mesi dalla data di produzione /36 months from production date
Conservazione: Conservare in frigo dopo l'apertura e consumare entro 3 giorni
Store in refrigerator after opening and consume within 3 days
Ingredienti/Ingredients: Peroncini (43%) tonno (24%), olio di semu di girasole, olio extravergine di oliva, succo di limone, capperi,
prezzemolo, aceto di vino, sale, correttore di acidità acido citrico, antiossidante acido ascorbico/Peppers (43%) tuna (24%) sunflower
oil, extra virgin olive oil, lemon juice, capers, parsley, wine vinegar, salt, acidity regulatir citric acid, antioxidant ascorbic acid
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Valori nutrizionali medi per per 100 g di prodotto sgocciolato  /Average values for 100g of drained product
Energia 377 kJ/90 kcal
Grassi/Fats
di cui acidi grassi saturi/of which saturated fats

5 g
0,7 g

Carboidrati/Carbohydrates
di cui Zuccheri/of which sugars

2,4  g
1 g

Fibre/Dietary Fibers 0 g
Proteine/Proteins 9 g
Sale/Salt 1,5 g
 
Contiene Pesce/Contains Fish
Può contenere Sedano, Solfiti, Latte;  It can contain  Celery, Sulphites, Milk
Prodotto e confezionato per:
Grania Srl 
Via Padula 48/50 80030 Castello di Cisterna
nello stabilimento di Via Vittime del Lavoro sn zi - 71042 Cerignola (FG)
Produced and packed for:
Grania Srl 
Via Padula 48/50 80030 Castello di Cisterna 
in the factory in Via Vittime del Lavoro sn zi - 71042 Cerignola (FG)
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